
Menu

ANTIPASTO

PRIMO

SECONDO

DOLCE

Terrina alle due trote salmonata ed
iridea con insalatina di verza marinata.
Cipolla ripiena e caponet con fonduta

al civrin.

Riso Carnaroli alla zucca gialla e cipollina.
Zuppa di cavolo verza di Montalto Dora

della tradizione.

Cappello del prete di vitello stracotto
all’Erbaluce di Caluso

con tortino di patate, cavolo verza di
Montalto Dora.

Frittura dolce.
Budino come da ricetta classica alla cannella

Goa con pruss martin al vino rosso.
Caffè con canestrelli alla grappa della Serra e

cioccolato.

APERITIVO
Aperitivo di benvenuto con salumi locali,
Le tome di Villa e piccoli amouse bouche

della tradizione canavesana.

In abbinamento:
Erbaluce di Caluso Spumante nostra selezione

Barbera del Canavese.


